
    

Sesto Modulo: 01 febbraio 2021 ore 15.30 – 17,30 su Microsoft Teams™ 

 
 
Cosa fa un ristoratore sostenibile?  Punto 5 e 6 decalogo RS360 
 

Usa in modo efficiente acqua ed energia e ne monitora i consumi. Contrasta lo spreco di cibo 

 
con la partecipazione di:  
 

• Sara Corrado – Ricercatore presso ENEA – esperta di spreco alimentare e LCA 
                              

• Cristina Cerbi – Chef Osteria di Fornio, Fidenza – PR - Winner Miglior Ricetta RicibiAMO 2018 

 
 

Iscrizione sul sito web per la partecipazione gratuita, al termine sarà inviato il certificato di formazione. 


