
    

Primo Modulo: 12 gennaio 2021 ore 15.30 – 17,30 su Microsoft Teams™ 

 
Cosa fa un ristoratore sostenibile?  Punto 1 e 3 decalogo RS360 
 

Predilige alimenti da agricoltura sostenibile e valorizza le produzioni stagionali, locali e tradizionali. 
Usa materiali ecocompatibili che siano riciclabili, riutilizzabili e biodegradabili. 

 
Con la partecipazione di: 
 

• Rosangela Spinelli – Assegnista di ricerca - Università Cattolica del Sacro Cuore, esperta di Analisi  
                                      del Ciclo di Vita, certificazioni ambientali e packaging  
• Filippo Sinisgalli – Executive Chef “Il Palato Italiano”  
 
 

Iscrizione sul sito web per la partecipazione gratuita, al termine sarà inviato il certificato di formazione. 


